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 1390مدال برنز اختراعات دانشگاه یو پی ام مالزي. 
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- Shakerardekani, A. 2008. Pistachio kernel and its role in nutrition and health. Iran Pistachio 

Research Institute 

 

 استاندارد:

شاكر جوانشاه، ا. سرباز بردسیري، ن. اطمینان، م. امیري، م.ع. پارسی، ب. حسینی، س. درکی، ن. رضازاده، ا. رضامند، غ.  -

 .. نوري،ن. هاشمی نسب، س.مقاسم علیزاده، ع. عباسپور، م. فلاح، م. کارگر،م. مرتضوي، س.م. میرزابیگی، ح اردكاني،ا.

 . موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران3639استاندارد ملی ایران شماره -ویژگی ها و روش آزمون  -خلال پسته .(1387)

رضازاده،  دشتی، م. .رکی، ندجوانشاه، ا. سرباز بردسیري، ن. آگاه، م. اطمینان، م. امیري، م. پارسی، ب. حافظی، پ. حسینی، س.  -

وي، ضم. مرت کارگر،.ح، مفلا شریفی، م. صداقتی، ن. قاسم علیزاده، ع. عباسپور، م. علائی، آ. . شاكر اردكاني،ا.. رضامند، غا

ی استاندارد مل-وش هاي آزمون رویژگی ها و  -مغز پسته (1387) .نیلی، س. هاشمی نسب، س.م .ن س.م. میرزابیگی، ح. نوري،

 .و تحقیقات صنعتی ایران . موسسه استاندارد15ایران شماره 

اسم ق ردكاني،ا.اكر اش. جوانشاه، ا. سرباز بردسیري، ن. اطمینان، م. امیري، م. پارسی، ب. حسینی، س. درکی، ن. رضامند، غ -

 -مغز پسته .(1387) ..مهاشمی نسب، س .نیلی، س .ن م. مرتضوي، س.م. میرزابیگی، ح. نوري، علیزاده، ع. عباسپور، م. کارگر،

 .قات صنعتی ایرانویژگی ها و روش هاي آزمون. موسسه استاندارد و تحقی -ته بدون پوست سوم مغز پس

سكوتی فرد،  م.  ي،نوروز ع.  نجفی،. 1، شاكر اردكاني ن.درکی،  ح.  فیضی، ع.  غیاثی،ح. حجازي،  ه. سمیعی، ك.  مجرد، -

ذا و دارو غته خام. معاونت قاط کنترل بحرانی در فرآوري پس. آیین کار سیستم تجزیه و تحلیل خطر و ن(1381) ر. یزدان پناه،ر. 

 وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشكی.

ن.  ري. سرباز بردسی .ا ،شاكر اردكاني ف. میرادمادیها، ع.  مبارکی،ع. غیاثی، آ. علائی،  ح.  فیضی، ن.  درکی، م.  آگاه، -

رآوري  )استاندارد در واحدهاي ف (HACCP) و نقاط کنترل بحرانی.  راهنماي استفاده از سیستم تجزیه و تحلیل خطر (1386)

 ملی ایران(. موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران.
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 :پايان يافتهگزارش طرح هاي تحقيقاتي 

 

 . (یهمكار اصل). 1401. پسته ییاز پوست نرم رو یفنل باتیاستخراج ترک يساز نهیبه  .1

همكار ). 1400. ییمختلف کاشت درختان پسته احمد آقا يو عملكرد محصول در تراکم ها یشیرشد رو يفاکتور ها یبررس  .2

 . (یاصل

 ،یشیوفات رو ص یگلده يپسته و اثرات آن رو ییسرما ازیدورمكس به منظور برطرف کردن ن پاشی¬اثر محلول یبررس .3

 . (یهمكار اصل). 1400 .يدرختان پسته رقم اکبر یفیو ک یو کم یشیزا

 . (يمجر). 1400 .درختان پسته یفیو ک یکم اتیبر خصوص نهیآم يدهایاس یبرگ یحلولپاشم ریتاث  .4

 (يمجر). 1400.با اتمسفر اصلاح شده يبسته بند قیتازه از طر يپسته  يماندگار تیقابل شیافزا  .5

 اهانیاسانس گ و CMCبر ژل آلوئه ورا و  یمبتن یخوراک يپسته تازه با استفاده از پوشش ها يزمان ماندگار شیافزا  .6

 (یهمكار اصل). 1400. و مرزه شنیآو هیبر پا ییدارو

برگ و  یاحتمال يپسته، خسارتها یمعمول لیکنترل پس يها پسته از جنبه يگوگرد معدن زرکوه در باغها یمحلولپاش ریتاث  .7

 . يمجر. 1400آن.  ياقتصاد یمحصول و بررس یفیک اتیخصوص ،یباغبان يشاخصها وه،یم

 . یهمكار اصل. 1399.خشك پسته وهیم یعموم كروفلوریبر م دیاسكیپراستاثر  یبررس  .8

 (همكار اصلی) .1399. بررسی تاثیر گوگرد معدن زرکوه بر خصوصیات رویشی و عملكرد کمی و کیفی ارقام تجاري پسته .9

 (همكار اصلی. )1399. بررسی اثر انجماد بر افزایش ماندگاري پسته تازه رقم اکبري .10

 (مجري. )3991. بندي پلاستیكی جهت افزایش ماندگاري پستهپوشش هاي خوراکی پلی ساکاریدي و بسته کاربرد برخی  .11

 (ري مسئولمج. )1399. بررسی اثر استفاده از نانو نقره روي افزایش ماندگاري پسته تازه رقم اوحدي و اکبري .12

 . )همكار اصلی(1399. ی، اوحدي و اکبري(بررسی رابطه اونس و عیار در چهار رقم تجاري پسته )کله قوچی، احمد آقای .13

مجري . )3991 . تعیین شرایط بهینه جداسازي پسته هاي مشكوك به آلودگی به آفلاتوکسین با روش شناورسازي در آب .14

 (مسئول

 (.يمجر. )1397.ممیزي علم، فناوري و نوآوري پسته در ایران .15

 (.يمجر). 1398 .بررسی امكان استفاده از پودر اناردانه در تولید کره پسته .16

 (.يمجر). 1398. بررسی امكان استفاده از خمیر کنجد )ارده( و خمیر بادام در تولید کره پسته .17

 (.يمجر). 1398. بررسی امكان جایگزینی پودر خرما به جاي شكر در فرمولاسیون تولید کره پسته .18

 (. )همكار1396. آب لومع زمینه در پسته محصول با مرتبط هاي¬نوآوري و ها¬شناخت تحقیقات، فناوري .19

 (یاصل . )همكار1396. شناخت تحقیقات، فناوري ها و نوآوري هاي مرتبط با محصول پسته در زمینه علوم خاك .20

 (.يمجر). 1396. بررسی وضعیت علم، فناوري و تكنولوژي آفلاتوکسین در پسته ایران .21

 (.يمجر) .1397 .تهبررسی وضع موجود، تحلیل آینده و تحلیل راهبردي در زمینه فرآوري پس .22

 (.يمجر. )1397.ارزیابی وضع موجود، تحلیل آینده و تحلیل راهبردي در زمینه ضایعات پسته .23

 (.يمجر). 1397. بررسی شاخص هاي علم، فناوري و نوآوري در زمینه صنایع تبدیلی پسته .24
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 . )همكار اصلی(1396. بررسی وضعیت علم، فناوري و تكنولوژي بیماریهاي درختان پسته .25

 .  )همكار اصلی(1396. ررسی میزان تولید علم، فناوري و نوآوري آفات پسته در ایران و جهانب .26

 (.مجري. پژوهشكده پسته. )1395. ارزیابی شاخص هاي عملكردي در زمینه تحقیقات پسته .27

. موسسه 9431.ستهپبررسی امكان استفاده از روغن پالم و منوگلیسیرید به منظور افزایش پایداري اکسیداسیونی روغن  .28

  (.مجريتحقیقات پسته کشور. )

ول طحاصله در  غز سبزتعیین شرایط بهینه پوست گیري مغز پسته با استفاده از آب داغ با در نظر گرفتن خصوصیات کیفی م .29

 (.مجري) .. موسسه تحقیقات پسته کشور1394. زمان انبارداري

ل در طو ی ویژگی هاي کیفی مغز پوست گیري شدهتعیین بهترین شرایط پوست گیري مغز پسته با آب نمك و بررس .30

 (.مجري. ) موسسه تحقیقات پسته کشور.  1394. انبارداري

 سته. )مجري(.پ. مرکز تحقیقات سلامت 1394. ارزیابی وضع موجود، تحلیل آینده و تحلیل راهبردي علم سلامت پسته .31

 (.ناظرسته کشور. ). موسسه تحقیقات پ1393کرمان. بررسی اقتصادي فقر و نابرابري درآمدي در منطق پسته کاري استان  .32

ص طرح خا .1393 ارده. استفاده از روغن پالم و امولسیفایر منو گلیسیرید جهت جلو گیري از جدا شدن روغن از بافت حلوا .33

 (.مجري) شرکت شهرك هاي صنعتی استان یزد

، ي تولید)خواص و کاربردها، شیوه هاتدوین و چاپ مجموعه مقالات، پژوهش ها و معرفی صنعت محصولات کنجدي  .34

 (.مجري) . طرح خاص شرکت شهرك هاي صنعتی استان یزد.1393. خلاصه مطالعات پژوهشی ملی و جهانی

 .قتصادي آنارزیابی اررسی اثرات زمان برداشت زودهنگام)کال چینی( بر روي کیفیت میوه و فیزیولوژي درختان پسته و  ب .35

 (.همكار). 1394

  . 1392ته. گاري پسمختلف شور و برشته کردن پسته در اجاق و برشته کن  با بستر سیال بر کیفیت و مانداثر روش هاي  .36

 (.مجري) موسسه تحقیقات پسته کشور.

سه تحقیقات پسته . موس1391تعیین شرایط بهینه پوست گیري مغز پسته با آب داغ جهت تولید مغز سبز در رقم اوحدي.  .37

 (.مجري) .کشور

 (.مجري). موسسه تحقیقات پسته کشور. 1388ن تولید شیر پسته. بررسی امكا .38

 (.مجري) .. موسسه تحقیقات پسته کشور1388بررسی امكان تولید شكلات پسته.  .39

ایش طوبت و افزنظیم راستفاده از پوشش پلیمري در زنجیره تولید پسته به منظور به حداقل رساندن آلودگی هاي قارچی، ت .40

 (.همكار) .1388انبار مانی پسته تازه. 

ه، شكلات پسته و محصول صنایع تبدیلی پسته )روغن پسته، کره پست 4انتخاب اجزاي واحد نیمه صنعتی )پایلوت پلنت(  .41

 (.مجري) .موسسه تحقیقات پسته کشور .1387باقلواي پسته( بر اساس معیارهاي فنی و اقتصادي(. 

ه تحقیقات . موسس1387رت مصرف خاکی و محلول پاشی. بررسی اثرات کود کلات آهن خضرا روي درختان پسته به صو .42

 (.همكار) .شرکت احرار صدور شرق -پسته

 .(همكار) .موسسه تحقیقات پسته کشور .1387بررسی نقش آفلاتوکسین در بی ثباتی بازار پسته ایران.  .43

 (.مجري) .رسته کشو. موسسه تحقیقات پ1386فلاتوکسین. آبررسی عملكرد حوض تر در جداسازي پسته هاي آلوده به  .44
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 (.مجري) .موسسه تحقیقات پسته کشور .1386بررسی اثر آب چوبك و گلیسیریزین تجاري بر کیفیت حلوا پسته.  .45

 (.مجري) .موسسه تحقیقات پسته کشور .1386نوع فیلم پلاستیكی در بسته بندي پسته.  4بررسی میزان کارایی  .46

ایط ء( و دو شرحت خلاپلاستیكی در دو شرایط بسته بندي )معمولی و ت بررسی و مقایسه فنی و اقتصادي دو نوع بسته بندي .47

 (.همكار) .. همكار. موسسه تحقیقات پسته کشور1386نگهداري )معمولی و رطوبت بالا(. 

 (.مجري) .. موسسه تحقیقات پسته کشور1385تولید حلوا پسته .  .48

 (.مجري) .سسه تحقیقات پسته کشور. مو1385بررسی اثر دو نوع آنتی اکسیدان بر کیفیت حلوا پسته.  .49

 (.همكار) .. دانشگاه شهید باهنر کرمان1385طرح جامع بهبود فرآیند فرآوري و بسته بندي پسته.  .50

 (.مجري) .موسسه تحقیقات پسته کشور .1384بررسی اثر سه نوع امولسیفایر بر کیفیت حلوا پسته.  .51

 (.مجري) .قات پسته کشورموسسه تحقی .1384. بهینه کردن فرآیند تولید کره پسته .52

 (.مجري) .. موسسه تحقیقات پسته کشور1383بررسی تكنولوژي تولید حلوا پسته.  .53

 (همكار. )1396. آب علوم زمینه در پسته محصول با مرتبط هاي¬نوآوري و ها¬شناخت تحقیقات، فناوري .54

 (اصلی همكار. )1396. خاكشناخت تحقیقات، فناوري ها و نوآوري هاي مرتبط با محصول پسته در زمینه علوم  .55

 (مجري. )1396.بررسی وضعیت علم، فناوري و تكنولوژي آفلاتوکسین در پسته ایران .56

 (.همكار اصلی. )1396.  بررسی وضعیت علم، فناوري و تكنولوژي بیماریهاي درختان پسته  .57

  (.اصلی همكار. )1395. بررسی میزان تولید علم، فناوري و نوآوري آفات پسته در ایران و جهان  .58

 

 

 :در حال اجراطرح هاي تحقيقاتي پروژه ها و 

آن توسط  عیین مقدارش از تاستخراج آکریل آمید باقیمانده در پسته برشته شده با استفاده از نانوجاذبهاي کاربردي جدید پی -1

 )مجري( کروماتوگرافی گازي

)مجري  ستهپسندي( میوه پوه، رؤیت و بازاربررسی تأثیر گوگرد معدن زرکوه بر روي خصوصیات کیفی )ترکیبات مغز می -2

 مسئول(

 (يمدیریت بهینه تولید جهت کاهش ضایعات در تولید، برداشت و پس از برداشت پسته )مجر -3

 بررسی اثرات کاربرد یك نوع گوگرد میكرونیزه پالایشگاهی بر خصوصیات کمی، کیفی و سلامت میوه پسته  -4

 )مجري مسئول( سیدن میوهبررسی ترکیبات مغز پسته در طول دوران ر -5

 )مجري مسئول( بررسی ترکیبات مغزپسته در پسته هاي مناطق مختلف کشور  -6

 )مجري مسئول( افزایش ماندگاري پسته تازه با استفاده از گاز ازت  -7

 )همكار اصلی( بهینه سازي استخراج ترکیبات فنلی از پوست نرم رویی پسته -8

 )مجري مسئول( افزایش ماندگاري پسته تازه -9

 ()مجري مسئول بررسی کیفیت میوه پسته تولید شده در زیر سایبان و بدون سایبان و ارزیابی حسی آن -10
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اسانس گیاهان  و CMCافزایش زمان ماندگاري پسته تازه با استفاده از پوشش هاي خوراکی مبتنی بر ژل آلوئه ورا و  -11

 )همكار اصلی( دارویی بر پایه آویشن و مرزه

 )همكار اصلی( شاخه کاري ارقام تجاري در باغات پسته استان یزد ارزیابی روش هاي سر-12

 خندانی و برخی شاخص هاي عملكرد دو رقم تجاري پسته بر میزان 17 -فیلم -بررسی تاثیر غلظت هاي مختلف ماده نو-13

 (ي)مجر

 (ي)مجر  پایش خصوصیات کیفی پسته در مرحله پس از برداشت -14

 (ي)مجر سدیم و آلژینات استان یزد با استفاده از اسانس پوست پسته "بادامی"نی پسته تازه حفظ کیفیت میوه و انبارما-15

 )همكار اصلی( بررسی وضعیت بهره وري تولید پسته در کشور -16

 )مجري( بر میزان ماندگاري پسته تازه در طول زمان نگهداري 17 -یلمف -هاي مختلف ماده نوبررسی تاثیر غلظت-17

 ()مجري شورت فلزات سنگین و عناصر غذایی در محصولات سیب، پرتقال و پسته مناطق عمده تولید کپایش وضعی-18

    

 

 داخلي  منتشره در مجلات معتبرعلمي مقالات 

ه کردن بررنگ و مختلف برشت يدماها ری(. تأث2020احمد. ) ی،شاکر اردکان ،انیجهانبخش ،محمد ،یحجت الاسلام ،یدهدشت -

 .104-91 ،(1)19 ،ییغذا عیصنا یمهندس قاتیتحقآنها.  كینتیروغن پسته و س نویداسیاکس

و  یكروبیمارش مش)نوار سورت( بر  ینوار جداساز چشم يهایژگیو ری(. تأث2020. )، فاطمهیمجنون و احمد ،يشاكر اردكان -

 .93-75(, 8)4 ،پسته يعلوم و فناورپسته خشك.  نیآفلاتوکس

ي، اعظم، باس، طاهرفرج پور، ع شاكر اردكاني، احمد،، غلامحسین، آقابزرگی ،امان الله ،جوانشاه ،دمحم،مرادي ،پاکدامن -

علوم و فناوري  .پسته خشك میوه میكروبی جمعیت بر اسیدپراستیك اثر بررسی(. 2020. )، مرتضیجعفرپور صابري، نجمه و
 .45-34 ،(9)5 ،پسته

در پسته با  نیتوکسکاهش آفلا يراهبردها نییو تع یابی(. ارز2020. )، معصومهحقدل  ، محبوبه وییرضا  ،احمد ي،شاكر اردكان-

 .137-117(, 9)5پسته,  يسوات. علوم و فناور سیاستفاده از ماتر

هاي كه اي( بر روي ویژگی(. بررسی تاثیر نوع دستگاه نم گیر )طبقه اي و کالس1399کرمی رباطی، فائزه. ) .ي، احمدشاكر اردكان -

 ی پسته رقم کله قوچی طی دوره انبارمانی.نوآوري در علوم و فناوري غذایی. پذیرفته شده.کیف
اسانس  يحاو یربعصمغ  ی(. اثر پوشش خوراک1398) ، عبدالمجید.يدستجرد یرزاعلیانم ، مریم. یهاشم . ، احمديشاكر اردكان-

 .126-113(, 87)16, یرانا ییغذا یعو صنا. علوم ییپسته تازه رقم احمدآقا یفیک یاتبر حفظ خصوص یرازيش یشنآو

و روغن  یدیسیرمنوگل یفایرسروغن پسته با استفاده از امول یداتیواکس یداريپا یشافزا یمحمد. بررس ی، ابوطالباحمد يشاكر اردكان-

 .96-87( :3) 14 ;1398. علوم تغذیه و صنایع غذایی ایران. گرادیدرجه سانت 60 يدر دما ینوکاروت

 

ه یابی فرآیند بهین(. 1397. )، علی مصطفوياحمد شاكر اردكانينه مرشدي، سید محمد علی رضوي، مهدي کاشانی نژاد، افسا- 

 .136-121 ،(1)6. فناوري هاي نوین غذایی .برشته کردن مادون قرمز رقم هاي مهم تجاري مغز پسته با روش سطح پاسخ
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 .101-89: 61. رهیافت. ملكردي در زمینه تحقیقات پستهارزیابی شاخص هاي ع(. 1395) شاكر اردكاني، احمد. -

ه با استفاده از افزایش مدت زمان ماندگاري روغن پست(. 1394. )مدشاكر اردكاني، احاسماعیلی، معین، گلی، سید امیر حسین،   -

 .106-94(: 2) 1. پسته علوم و فنون. اسانس نعناع فلفلی

 64-58(: 1) 1. ته ایرانپس. (  روي کیفیت حلوا پستهBHT, BHAر دو نوع ضد اکسنده  )بررسی اث .(1393) .احمد ي،شاكر اردكان -

 .34 :22. کشاورزي کرمان. راهكارهاي استفاده از ضایعات فرآوري پسته(. 1393) احمد ي،شاكر اردكان -

-26(: 233) 3 .سنبله. (1پسته ) تجزیه و تحلیل خطر و نقاط کنترل بحرانی در واحدهاي فرآوري(. 1392) احمد ي،شاكر اردكان  -

27. 

-48(:234) 3 .نبلهس(. 2(. تجزیه و تحلیل خطر و نقاط کنترل بحرانی در واحدهاي فرآوري پسته )1392) احمد ي،شاكر اردكان -

49. 

 یاییفیزیكوشیم اتخصوصی بررسی(. 1388)شاكر، احمد. ، فرهاد و محمدي مقدم، تكتم،  رضوي، سید محمد علی، ملك زادگان  -

 .10-1(:4) 6. مجله علوم و صنایع غذایی. پسته سبز پوست مارمالاد حسی و

لوم و فنون کشاورزي و ع(. بهینه کردن فرآیند تولید کره پسته. 1388، شاهدي، محمد و کبیر، غلامحسین. )شاكر اردكاني، احمد -
 .59-49(:  47)  13.  منابع طبیعی

 .39-36(: 4)1. پسته ایرانذایی، درمانی و صنعتی پسته. (. خواص غ1387)شاكر اردكاني، احمد.  -

 .43-40(: 3) 1. پسته ایران(. انبارداري پسته. 1387. )شاكر اردكاني، احمد -

 .29-25: (6) 2. پسته ایران. 1(. جنبه هاي فرهنگی فرآوري و بسته بندي پسته قسمت 1387) شاكر اردكاني، احمد. -

 .34-31(: 7) 2. پسته ایران.  2. جنبه هاي فرهنگی فرآوري و بسته بندي پسته قسمت (1387. )شاكر اردكاني، احمد -

 .34-33(: 6) 2. پسته ایران(. روغن پسته . 1387و واصلی، ناهید ) شاكر اردكاني، احمد -

 .39. شماره صنایع فرآوري(. کره پسته و ارزش غذایی آن. 1387) شاكر اردكاني، احمد -

لوم و پژوهش هاي عته. (. بررسی امكان استفاده از ارده و خمیره آفتابگردان در فرمول کره پس1386. )مدشاكر اردكاني، اح -
 .6-1:1.  صنایع غذایی ایران

 .69-68(: 5)2  آرد و غذا.پسته.  حلواي(. تكنولوژي تولید 1385. )شاكر اردكاني، احمد -

 .35-31: 185. زیتون. میوه مهم خشكباري ایران: پسته، بادام و گردو(. برداشت و انبارداري سه 1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 .29-24(: 1)1. فصلنامه پسته ایران(. ارزش غذایی پسته. 1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 1. یرانرنامه پسته اخب(. بررسی امكان روغن کشی از ضایعات پسته و تهیه روغن با کیفیت مناسب. 1383) شاكر اردكاني، احمد -

(1:)10-14. 
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 بين المللي  منتشره در مجلات معتبر ترويجي علميمقالات 
-Hassanpour, M.H., Alameh,A., Ghebi,B. Shojaei,F. Hadavi,E. Nazarian, H. , Tajkarimi, M. , Meshkani, 

A. Abouhossein, G. Ordoobadi, F. Shakerardekani , A. (2003). Maximum levels for Aflatoxins on Tree 

Nuts (almonds , hazelnuts and  pistachios). FAO/WHO: Agenda item14f  (CX/FAC04 /36/23).  

 

 

-Hassanpour, M.H., Alameh,A., Ghebi,B. Shojaei,F. Hadavi,E. Nazarian, H. , Tajkarimi, M. , Meshkani, 

A. Abouhossein, G. Ordoobadi, F. Shakerardekani , A. (2003). Discussion paper on aflatoxins in tree 

nuts, including information submitted on aflatoxin contamination and methods of analysis for the 

determination of aflatoxins in tree nuts.FAO/WHO: Agenda item15d  (CX/FAC03/23).  

 

 داخلي در كنفرانسهاي متعبر شده مقالات ارائه 
لین ستان کرمان. اوا(. بررسی نقش زنان و دختران روستایی در کاهش ضایعات فرآوري پسته در 1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 .86فروردین  26همایش علمی و ششمین جشنواره فرهنگی ترویجی عذرا. تهران. 

صادرات غیر نفتی.  (. نقش  حیاتی  صنایع تبدیلی پسته در توسعه1384.  عبدالهی عزت آبادي، محمد. )شاكر اردكاني، احمد -

 اولین همایش ملی خشكبار. تبریز.

 .86یبهشت ارد 27و  26 (. استخراج روغن از ضایعات مغز پسته . اولین همایش خشكبار.  دامغان.1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 ل پور، علی، اسماعی، جوانشاه، امان الهشاكر اردكاني، احمدحكم آبادي، حسین، تاج آبادي پور، علی، محمدي مقدم، مهدي،  -

 27و  26شكبار. خدر پسته هاي تولیدي. اولین همایش   HACCP (. نقش تحقیقات انجام شده در بهبود روند اجرایی طرح1386)

 اردیبهشت.

 27و  26ن. در پسته. اولین همایش خشكبار.  دامغا   HACCP(. معرفی و اجراي سیستم1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 اردیبهشت.

 .86اردیبهشت  27و  26(. برداشت، فرآوري و انبارداري پسته. اولین همایش خشكبار.  دامغان. 1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 .86اردیبهشت  27و  26پسته.  دامغان. (. ارزش غذایی و فرهنگ مصرف 1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 27و  26..  دامغان. (. راهكارهاي تبدیل ضایعات فرآوري پسته و ایجاد ارزش افزوده در آنها1386) شاكر اردكاني، احمد. -

 .86اردیبهشت 

یسك درآمدي ش ر(. بررسی نقش طرحهاي تنظیم بازار در کاه1382و عبدالهی عزت آبادي ، محمد. ) شاكر اردكاني، احمد -

 1382آذر  18الی  17کشاورزان مطالعه موردي پسته. اولین همایش کشاورزي و توسعه ملی. تهران. 

 8شهد. مشاورزي ایران. ک(. راهكارهاي استفاده از ضایعات فرآوري پسته. ششمین کنفرانس اقتصاد 1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 .86آبان  9الی 

ش ملی ته. اولین همای. بررسی امكان استفاده از ارده و خمیره آفتابگردان در فرمول کره پس(1386. )شاكر اردكاني، احمد -

 .86آذر  14الی  13فرآوري و بسته بندي پسته. مشهد. 
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، صر،  صالحیداقتی، نا، صشاكر اردكاني، احمدجوانشاه، امان اله، مرادي، محمد، تاج آبادي پور، علی، اسماعیل پور، علی،  -

در ارتباط با آفلاتوکسین در  (. مروري بر یافته هاي تحقیقاتی1386لیپور، حمید، میردامادیها، فاطمه، حكم آبادي ، حسین )فرامرز، ع

 .86آذر  14الی  13موسسه تحقیقات پسته کشور. اولین همایش ملی فرآوري و بسته بندي پسته. 

یسه فنی و بررسی و مقا (.1386فیعی، عباس و معصومی، حیدر )، رشاكر اردكاني، احمدحكم آبادي، حسین، جوانشاه، امان اله،  -

 13پسته.  بسته بندي آوري واقتصادي دو نوع بسته بندي پلاستیكی در دو شرایط بسته بندي و دو شرایط نگهداري. اولین همایش ملی فر

 .86آذر  14الی 

سته. هیجدهمین کنگره پجهت افزایش ماندگاري   MAP (. بررسی کاربرد سیستم 1387) شاكر اردكاني، احمدامینیان، افسانه و  -

 .87مهر  25الی  24علوم و صنایع غذایی. مشهد. 

شمی در پسته. (. کاهش آلودگی به آفلاتوکسین با روش جداسازي چ1387) شاكر اردكاني، احمدمیردامادیها، فاطمه و  -

 .87مهر  25الی  24هیجدهمین کنگره علوم و صنایع غذایی. مشهد. 

ده سنتی و صنعتی در (. بررسی و مقایسه وضعیت تولید حلوا ار1387، شاهدي، محمد و کبیر، غلامحسین ) شاكر اردكاني، احمد -

 .87 مهر 25الی  24ایران. هیجدهمین کنگره علوم و صنایع غذایی. مشهد. 

سعه ی پسته محور تواولین همایش مل. بررسی اثر دو نوع ضد اکسنده بر روي کیفیت حلوا پسته. (1391) .1شاكر اردكاني،  -

 اقتصادي. دانشگاه آزاد اسلامی رفسنجان.

 دها. اولینو ارائه راهبر . صنایع فرآوري و تبدیلی پسته: بررسی نقاط قوت، ضعف، فرصتها و تهدیدها(1391). 1شاكر اردكاني،  -

 همایش ملی پسته محور توسعه اقتصادي. دانشگاه آزاد اسلامی رفسنجان.

ا دانش هاي بعلمی آشنایی  (. صنایع تبدیلی پسته: فرصتی با پتانسیل بالا در صنعت پسته کشور. همایش1392) .1ر اردكاني، شاك -

 نوین صنعت پسته. شرکت تعاونی تولید کنندگان پسته رفسنجان.

بر  PETه بندي شیشه و ع بست(. تاثیر دو نو1393) شاكر اردكاني، احمد.اسماعیلی، معین، گلی، امیر حسین، اقبالی، فردیس،  -

 د غذایی.ري مواخصوصیات روغن پسته تحت شرایط نگهداري. اولین همایش ملی میان وعده هاي غذایی. پژوهشكده علوم و فناو

 ن ماندگاریروغن پسته با افزایش مدت زما(. 1393گلی، امیر حسین ) شاكر اردكاني، احمد.اسماعیلی، معین، ، اقبالی، فردیس،  -

 ایی.واد غذم. اولین همایش ملی میان وعده هاي غذایی. پژوهشكده علوم و فناوري ده از اسانس هاي روغنی طبیعیاستفا

رسی و مقایسه فعالیت آنتی بر(. 1393)شاكر اردكاني، احمد. گلی، امیر حسین ، اقبالی، فردیس،  نوروزي، ندا، اسماعیلی، معین، -

واد مو فناوري  ه علوم. اولین همایش ملی میان وعده هاي غذایی. پژوهشكدس هاي سنتزياکسیدانی اسانس هاي طبیعی گیاهی و اسان

 غذایی.

اري اکسیداسیونی روغن (. اثر بسته بندي هاي مختلف بر پاید1392) شاكر اردكاني، احمد.اسماعیلی، معین، سهرابی، مریم و  -

 شگاه شیراز.پسته. بیست و یكمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران. دان

حسی مخلوط خمیر  (. بررسی ویژگی هاي رئولوژیكی و1393. )شاكر اردكاني، احمدمرشدي، افسانه، رضوي، سید محمد علی،  -

 شهریور(. 10و  9پسته و خمیر تخمه کدو. اولین همایش ملی پسته ایران. دانشگاه باهنر کرمان )

سته مایش ملی پپسته. اولین ه ینه برشته کردن مغز پسته به منظور تولید خمیر(. تعیین دما و زمان به1393. )شاكر اردكاني، احمد -

 شهریور(. 10و  9ایران. دانشگاه باهنر کرمان )
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زمان  بر مدت (نعناع فلفلی . تاثیر آنتی اکسیدان طبیعی )رزماري+شاكر اردكاني، احمداسماعیلی، معین، گلی، سید امیر حسین و  -

 شهریور(. 10و  9ین همایش ملی پسته ایران. دانشگاه باهنر کرمان )ماندگاري روغن پسته. اول

گاه باهنر ته ایران. دانش(. بررسی وضعیت تولید علم پسته در ایران و جهان. اولین همایش ملی پس1393. )شاكر اردكاني، احمد -

 شهریور(. 10و  9کرمان )

. اولین وست سوم پستهپکره پسته غنی شده با پوست نرم رویی و  ارزیابی  حسی(. 1393) و باختر، نجمه شاكر اردكاني، احمد -

 شهریور(. 10و  9همایش ملی پسته ایران. دانشگاه باهنر کرمان )

 

رات نقره  بر روي ذ(.  بررسی اثر زمان تماس  و غلظت متفاوت نانو 1393حرابی، مژگان، جوکار ، مریم و احمد شاکر اردکانی. )م-

تولید،  ازي زنجیرههینه سبانوکامپوزیت پلی لاکتیك اسید/ نقره به مشابهات مواد غذایی.  دومین همایش ملی ضریب توزیع نقره از ن

 بهمن. 30-29توزیع و مصرف در صنایع غذایی. دانشگاه ساري. 

 

اهاي مختلف (. تأثیر دم1394می، بهرام و نصیري، فاطمه )، کریشاكر اردكاني، احمددهدشتی،الهام، حجت الاسلامی، محمد،  -

قوچان  سلامی واحدزاد ادانشگاه آ برشته کردن بر رنگ و سینتیك رنگ پسته. بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران.

 آبان(. 21- 20)

تأثیر  (.1394) ریممکریمی، بهرام و نصیري،  الهام، ، دهدشتی،شاكر اردكاني، احمد، حجت الاسلامی، محمد، فاطمه،نصیري -

د انشگاه آزاران. داهاي مختلف برشته کردن بر رنگ و سینتیك رنگ پسته. بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایدم

 آبان(. 21- 20اسلامی واحد قوچان )

 

 بين المللي مقالات ارائه در كنفرانسهاي متعبر 
  

-Shakerardekani, A., Karim, R., Ghazali, H.M., Chin, N.L. 2011. Effect of milling process on the 

rheological properties of pistachio paste. The First Iranian Students Conference in Malaysia.  Malaysia. 

-Shakerardekani, A., Karim, R., & Doraki, N. 2011. Effect of different types of flexible packaging films 

on the moisture and aflatoxin contents of pistachio nuts during storage. 10th International Annual 

Symposium (UMTAS 2011). Universiti Terenganu Malaysia. Malaysia. 

-Shakerardekani, A., Karim, R., & F., Mirdamadiha. 2011. The role of sorting on aflatoxin reduction of 

pistachio nuts. International Congress of Malaysian Society for Microbiology (ICMSM). Universiti Sains 

Malaysia (USM).Malaysia.  

-Shakerardekani, A., Karim, R., Ghazali, H. M., & Chin, N. L. 2010. Effect of roasting conditions on 

hardness, moisture content and colour of pistachio kernels. International Conference on Food Research 

2010.  Universiti Putra Malaysia. Malaysia. 

-Shakerardekani, A., Karim, R., & Vaseli, N. 2011. Production, formulation and acceptability of 

pistachio milk. 12th ASEAN Food  Conference. Thailand. 

-Shakerardekani, A., Karim, R., Ghazali, H. M., & Chin, N. L. 2012. Sensory evaluation of pistachio 

spread using quantitative descriptive analysis. Universiti Malaysia Sabah. Malaysia. 

-Shakerardekani, A., Karim, R., Ghazali, H. M., & Chin, N. L. 2011. Development of pistachio spread 

using different formulations. UMTAS 2011. Universiti Malaysia Terengganu. Malaysia. 
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-Shaker Ardakani, A., (2005). The vital role of pistachio processing industries in development of Iran 

non oil exports.  4th symposium on pistachio and almond. Tehran. 22-25may2005. 

 

-Shaker Ardakani, A., Shahedi, M. Kabir, G.H.. (2005). Optimizing of the process of pistachio butter 

production. 4th symposium on pistachio and almond. Tehran. 22-25may2005. 

 
-Shakerardekani, A. (2011). Effect of milling process on the quality of pistachio paste. 7th MIFT Food 

Science And Technology Seminar. Monash Universiti Malaysia. 19-20 February 2011. 

 

 اختراعات:

ه بخش خصوصی بی آن دانش فن.    79360 . اداره کل ثبت شرکت ها و مالكیت صنعتی شماره1392. تكنیك تولید شیر پسته. 1

  واگذار شده است.
ن به بخش خصوصی دانش فنی آ.   79358  . اداره کل ثبت شرکت ها و مالكیت صنعتی شماره1392. تكنیك تولید شكلات پسته. 2

 واگذار شده است. 
دانش فنی آن به بخش . 46385. اداره کل ثبت شرکت ها و مالكیت صنعتی شماره 1385. تكنیك تولید حلوا از مغز پسته برشته. 3    

 خصوصی واگذار شده است. 
 .37927. اداره کل ثبت شرکت ها و مالكیت صنعتی شماره 1385. دستگاه آسیاب کردن مغز پسته جهت خمیر کردن. 4

ی ا و مالكیت صنعته. اداره کل ثبت شرکت 1385. تولید مغز سبز پسته به روش غوطه ور سازي در محلول سود و اسید سیتریك. 5

 38547شماره 

نش فنی آن به بخش دا .38545. اداره کل ثبت شرکت ها و مالكیت صنعتی شماره 1385. تكنیك تولید کره از مغز پسته برشته. 6
 خصوصی واگذار شده است. 

لكیت صنعتی رکت ها و ماشاداره کل ثبت . 1397. یكروبیضدم يبندپسته تازه با استفاده از بسته یفیتو حفظ ک يماندگار یشافزا .7

 مرحله استعلام.ر د

 پايان نامه دانشجوييراهنمايي و مشاوره 
 (.1398)‘ییاحمد آقا’پسته تازه و خشك رقم  یو انبارمان وهیم تیفیبر ک یاهیو اسانس گ يمریپل ،یخوراک يهااثر پوشش -1

 استاد راهنما .يعباس آباد یهاشم میدانشگاه هرمزگان. مر

. يته تجارکردن بر درصد پسته هاي خندان و برخی خصوصیات کیفی در دو رقم پسبررسی اثر سرمایش قبل از خشك  -2

 استاد راهنما. دانشگاه شهر کرد. مهدي نظري. 1395

ه آزاد اسلامی یزد. . دانشگا1395. يدوره نگهدار یپودر پسته ط یفیک يها یژگیتحت خلا بر و ياثر انجماد و بسته بند -3

 استاد مشاور.نجمه دبستانی. 

 تاد مشاور.اسضا رحیمی. . دانشگاه آزاد یزد. علیر1395. پایداري امولسیون روغن پسته در ترکیب با سدیم کازئینات بررسی -4

. دانشگاه 5139. لاسیون هاي مختلفزمان و فرمو -بررسی میزان آکریل آمید در پسته خام و برشته شده تحت شرایط دما -5

 .استاد مشاورشهید بهشتی. سارا گودرزي. 
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ه جیرفت. مسعود . دانشگا1395. و ارزیابی چهار نوع خشك کن پسته و معرفی مناسب ترین آن در استان کرمانبررسی   -6

 استاد مشاور.ابوالهادي. 

. 5139. پسته مغز يربر زمان ماندگا یتوزانعصاره استخراج شده از پوست سبز پسته وک یببا ترک یپوشش ده یرتاث یبررس -7

 استاد مشاورمقدم. دانشگاه آزاد یزد. فائزه بیگی 

. آن یسحو  یزیكوشیمیاییف یزیكی،ف يها یژگیو خوشه و بدون پوست بر و ییروکردن پسته باپوست نرماثر خشك یبررس -8

 استاد راهنما. دانشگاه آزاد اسلامی یزد. سعید طالبان. 1394

اد کوه. محدثه پهلوان آزاد واحد سو. دانشگاه 1393. پسته بدون گلوتن یكک یداستفاده از آرد پسته و صمغ زانتان در تول -9

 استاد مشاورعسكر. 

نور کرمان. مروین  . دانشگاه پیام1394. شده یعتسر ییدما یطپسته در شرا ينگهدار یدر ط یدعدد پراکس یراتتغ یبررس -10

 استاد راهنمامعین الدینی. 

. استاد ار. حمیده مشایخیزاد اسلامی سبزو. دانشگاه آ1394یونز. سس ما یونامكان استفاده از روغن پسته در فرمولاس یبررس -11

 راهنما

د اسلامی دانشگاه آزا  .1394. ارزیابی حسی وتعیین خواص فیزیكوشیمیایی ویفر پسته تولید شده از خمیر پسته و پودر پسته -12

 استاد راهنماواحد شهر کرد. فائزه فارسی نژاد. 

گاه .  دانش1393 .پسته یحس يها یژگیدن، بافت، رنگ و وبرشته کر ینتیكمختلف برشته کردن بر س يبررسی تأثیر دماها -13

 . استاد مشاور.آزاد اسلامی واحد شهر کرد. الهام دهدشتی

. فاطمه 3139. بررسی تأثیر روشهاي مختلف خشك کردن بر سینتیك خشك کردن، بافت، رنگ و ویژگی هاي حسی پسته -14

 استاد مشاورنصیري. 

واحد  یگاه   آزاد اسلامدانش. 1393.کره پسته یونپوست سوم پسته )تستا( در فرمولاساستفاده از پوست پسته و  یامكان بررس -15

 استاد راهنما.  نجمه باخترسبزوار. 

دانشگاه    .1393 .ستهمغز پ يبر زمان ماندگار یاییقل یباتبا استفاده از ترک یرانا یرقم پسته بوم یكپوست سوم  ياثر جداساز -16

 استاد راهنمااسدي.   آزاد اسلامی واحد سبزوار. محسن

سعید امیري عتی اصفهان. .  دانشگاه صن1392. تهیه فرمولاسیون و ارزیابی ویژگی هاي رئولوژیكی کره پسته وحشی )کره بنه( -17

 استاد مشاور. نسب سرابی

ی اتیلن پل شیشه و ه بنديتاثیر  اسانس هاي طبیعی زرماري و نعناع فلفلی بر پایداري اکسیداتیو روغن پسته در دو نوع بست -18

 استاد راهنما معین اسماعیلی. . دانشگاه صنعتی اصفهان. 1393 ترفتالات.

 استاد مشاور. . دانشگاه فردوسی مشهد. مسعود تقی زاده1385بررسی خواص رئولوژیكی کره پسته.  -19

استاد  مقدم. حمدي. دانشگاه فردوسی مشهد. تكتم م1388بررسی خصوصیات فیزیكو شیمیایی و حسی مارمالاد پوست پسته.  -20

 مشاور
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 ويراستاري علمي كتب و نشريات

 . موسسه تحقیقات پسته کشور1394. ورمی کمپوست و روشهاي تولید آن-1

 .. موسسه تحقیقات پسته کشور1385شناخت خاك و تغذیه درختان پسته.  -2

 . پژوهشكده علوم و صنایع غذایی.1395انش آجیل و صنعت آجیل و خشكبار. د -3

 يشگاهبرپايي نما

ته یشگاه هفین نمامسئول برپایی نمایشگاه توانمندي ها و دستاوردهاي موسسه تحقیقات پسته کشور در دوم -1

 .1391پژوهش شهرستان رفسنجان. 

 1394و  1393، 1392، 1391 هاي سالموسسه تحقیقات پسته کشور در فن بازار مسئول  -2

 ه ایرانبرپایی غرفه موسسه تحقیقات پسته در اولین همایش ملی پست -3

 

 كارگاه هاي آموزشي برگزاري

حقیقات ت. موسسه (6/9/92تا  4/9/92) مسئول کمیته اجرایی کارگاه آموزشی هواشناسی کشاورزي -1

 پسته کشور

 رمانکدانشگاه شهید باهنر . 93شهریور  12کارگاه آموزشی صنایع تبدیلی و فرآوري پسته.  -2

 (1392دي  22و  21ن )کارگاه آموزشی مدیریت باغ هاي پسته در سروستا -3

 

 شركت در كارگاه هاي آموزشي 
- Google drive and email security workshop. 2012. University Putra Malaysia.  

- Managing the writing process seminar. 2012. University Putra Malaysia. 

- The PhD examination process seminar. 2012. University Putra Malaysia. 

- Advanced search strategies within the scientific databases. 2011. Iran Embassy Malaysia. 

- Introduction to scientific journal writing (ISI indexed journals). 2011. Iran Embassy Malaysia. 

- Quantitative research method. 2011. ISAM Malaysia. 

- Research tools 1. 2011. ISAM Malaysia. 

- Research tools II. 2011. ISAM Malaysia. 

- Basic endnote. 2011. ISAM Malaysia. 

- Word 2007. 2011. ISAM Malaysia. 

- New dimensions in high pressure extraction with wide range of application and optimizing your 

analysis with kjeldahl and extraction method. 2011. University Putra Malaysia. 

- Elements of thesis writing seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- Enhancing presentation skills seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- Scientific writing and publishing in journal seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- How to write thesis. 2010. ISAM Malaysia. 

- Application of professional pdf and Microsoft office. 2010. ISAM Malaysia. 

- Few notes on writing scientific papers workshop. 2010. ISAM Malaysia. 

- The know-how of a stress free and peaceful in viva. 2010. University Putra Malaysia. 
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- Application of SAS in data analysis. 2010. University Putra Malaysia. 

- Application of SPSS in data analysis. 2010. University Putra Malaysia. 

- Elementary and intermediate workshop of Exel. 2010. University Putra Malaysia. 

- Workshop in how to use MS word program for systematic compilation of thesis and dissertation.  

2010. ISAM Malaysia. 

- Endnote workshop. 2010. ISAM Malaysia. 

- Exploring statistics using SPSS workshop. 2010. University Putra Malaysia. 

- Lab management and instrument calibration seminar. 2010. University Putra Malaysia. 

- Examination of thesis (expectation from examiners including viva). 2010. University Putra 

Malaysia. 

- Research design and method seminar. 2010. University Putra Malaysia. 

- Guide to thesis writing seminar. 2010. University Putra Malaysia. 

- English for publishing seminar. 2010. University Putra Malaysia. 

- English writing workshop. 2009. University Putra Malaysia. 

- The safety in food chemical and microbiological laboratory. 2009. University   Putra Malaysia. 

- Statistical analysis workshop. 2009. University Putra Malaysia. 

- The viva workshop. 2009. University Putra Malaysia. 

- Publishing for postgraduates. 2009. University Putra Malaysia. 

- Effective writing workshop. 2009. University Putra Malaysia. 

- Refworks software seminar. 2010. University Putra Malaysia. 

- Strategies for manuscript preparation and submission seminar. 2010. University Putra Malaysia. 

- Enhancing negotiation skills seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- Write right: avoiding plagiarism seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- Step by step approach to manuscript writing and publishing seminar. 2011. University Putra 

Malaysia. 

- Structural equation modeling-Amos workshop for beginner level. 2010. University Putra Malaysia. 

- Time and stress management and introduction to UPM postgraduate studies seminar. 2011.  

University Putra Malaysia. 

- Technique and skill improvement in using the integrated SAS  and Exel packages in data handling, 

statistical analysis and analysis output and presentation. 2010. University Putra Malaysia. 

- Insight in postgraduate research seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- Guide to writing a scientific research proposal seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- Scientific writing and publishing in journal seminar. 2011. University Putra Malaysia. 

- Halal seminar. 2010. University Putra Malaysia. 

 

 .. دانشگاه تربیت مدرس1383طراحی و آزمون خشك کن هاي محصولات کشاورزي.  » کارگاه آموزش  -

 .FAO. 1383آموزش بین المللی سلامت و ایمنی غذا. کارگاه -

 . مرکز آموزش کرمان.1383دوره آموزشی غیر حضوري راهنماي درست نویسی.   -

 . پژوهشكده مهندسی جهاد.1385کارگاه آموزشی نظارت و ارزیابی پروژ هاي تحقیقاتی.   -

 .. مرکز آموزش کرمان1382دوره آموزشی غیر حضوري مكاتبات اداري. -

 . مجتمع آموزش جهاد کشاورزي فارس.SAS  .1382نرم افزار آماري  -

 . اداره استاندارد کرمان.1382کالیبراسیون. -

-HACCP   .اداره استاندارد کرمان.1381مقدماتی . 

 . جهاد سازندگی یزد1379بهره وري و بهداشت در کارگاه هاي صنعتی. -
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 رت بر مواد غذایی یزد. اداره نظا1380شیر و فرآورده هاي لبنی.  -

 . جمعیت هلال احمر کرمان.1385گواهینامه دوره امداد و کمك هاي اولیه عمومی پایه.  -

 مهندسی کشاورزي. و.  موسسه تحقیقات فنی 1392کارگاه آموزشی روش هاي اندازه گیري باقیمانده سموم در مواد غذایی خام.  -

 زي..  سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاور1392ال فناوري. کارگاه آموزشی اصول و فنون مذاکره در انتق -

 . شیراز.1392. تدریس کارگاه آموزشی فرآوري و بهداشت پسته سروستان-

 .يهشگاه مواد و انرژو پژو یرانا یاسلام يفن بازار جمهور ییستاد اجرا.  1392. يفناور يگذار یمتقشرکت در کارگاه آموزشی  -

 .ساو موسسه ره یرانا یاسلام يفن بازار جمهور ییستاد اجرا. 1392. وزشی  بازار تهاتريشرکت در کارگاه آم -

و پژوهشگاه مواد  یرانا یماسلا يفن بازار جمهور ییستاد اجرا. 1392. شرکت در کارگاه آموزشی  انتظارات فن آوران از فن بازارها -

 .يو انرژ

 .  موسسه تحقیقات علوم باغبانی.1396ت تغذیه باغات. مدیری شرکت در دوره آموزشی آشنایی با  روش هاي صحیح -

 . مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزي کرمان.1396کت در دوره آموزشی  کاهش ضایعات محصولات کشاورزي. شر -

 .تهرانآموزش کشاورزي استان و .  مرکز تحقیقات . 1396ر آزمایشگاه.  شرکت در دوره آموزشی  حفاظت و ایمنی د -

 ورزي استان تهران.آموزش کشاو مرکز تحقیقات . 1396. افزایش بهره وري نیروي انسانی در سازمانرکت در دوره آموزشی  ش -

 مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزي استان تهران.. 1396. 3می شرکت در دوره آموزشی آشنایی با معارف اسلا -

یقات علوم بردي و طرح هاي آزمایشی در علوم کشاورزي. موسسه تحقمار کارآشرکت در دوره آموزشی  آشنایی با مبانی نظري  -

 باغبانی.

مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزي استان . 3961. آشنایی با قانون رسیدگی  به تخلفات اداري کارمندانشرکت در دوره آموزشی   -

 تهران.

 قیقات علوم باغبانی.موسسه تح .1396ي هیئت علمی سازمان. با آیین نامه ترفیع و ارتقا مرتبه اعضا شرکت در دوره آموزشی  آشنایی -

 آموزش کشاورزي استان هرمزگان.و حقیقات ت.  مرکز . 1396. قوانین مالكیت فكري و اصول ثبت اختراعشرکت در دوره آموزشی  -

شاورزي کحقیقات آموزش .  مرکز ت1396.  اکمادله اثبات دعوي و فنون طرح دعاوي و دفاع در محشرکت در کارگاه آموزشی   -

 استان هرمزگان.
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